
古代の葡萄を見事に蘇らせた技術を持つワイナリー「　　　　（ア・マーノ）」

ワインの醸造を始めてから一年でロンドンのインターナショナルワインチャレ
ンジで金賞を獲得した驚異の技術を持つワイナリー。世界４０カ国以上で販売
され、レストラン、ホテル、カフェ業界で高い人気を得ています。

ホテルやレストランにとって
コストパフォーマンスが高い

超希少の葡萄品種
「ススマニエッロ」を生産

４０カ国以上で
愛飲されるワイン

赤・白・ロゼ問わずに、味と酸
度のバランスが素晴らしく、非
常に飲みやすいワインなので、
お客様にいつもより多く飲んで
頂けます。

世界で 100 ヘクタール分しか生
産されていない希少価値の高い葡
萄、ススマニエッロを 100％使っ
たワインを醸造している、世界で
3 つしかないワイナリーの内の 1
つです。

イタリア国内での人気はもちろん、
アメリカ、カナダ、イギリスなど
世界４０カ国以上で販売されてい
るワインです。

世界40カ国以上で

愛されるワイン
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輸入販売元

商品ラインナップ

産地（国名）
産地（地方）
ワインタイプ
希望小売価格
JAN コード
ブドウ品種

ヴィンテージ
発酵
熟成

テイスティング

イタリア
プーリア
白
2,200 円（税抜）
4582316373079
フィアーノ・ミヌトロ　60％
ファランギーナ　　　   30％
ヴェルデーカ　　　　   10％
2015
ステンレスタンクで 2 週間
ステンレスタンクで 3 ヶ月
瓶詰後 3 ヶ月

フレッシュなトロピカルフルー
ツとフローラルの香りなど、華
やかさが際立つ。
フルーティーさと酸味の絶妙な
バランス、キレのある味わいが
特徴のワイン。

産地（国名）
産地（地方）
ワインタイプ
希望小売価格
JAN コード
ブドウ品種

ヴィンテージ
発酵
熟成

テイスティング

イタリア
プーリア
ロゼ
2,200 円（税抜）
4582316373086
プリミティーヴォ 75％
アリアニコ　　　 25％
2015
ステンレスタンクで 2 週間
ステンレスタンクで 3 ヶ月
瓶詰後 3 ヶ月

ブラックベリー・ストロベ
リー・オレンジのアロマなど
が漂うフルーティーな香り。
フレッシュ・スッキリ・飲み
やすさが特徴のワイン。

ア・マーノ ビアンコ ア・マーノ ロザート

産地（国名）
産地（地方）
ワインタイプ
希望小売価格
JAN コード
ブドウ品種
ヴィンテージ
発酵
熟成

テイスティング

イタリア
プーリア
赤
2,500 円（税抜）
4582316373116
ススマニエッロ 100％
2014
セメントタンク
セメントタンクで 6 ヶ月
瓶詰後 6 ヶ月

クランベリー・ブラックベリー
やダークチョコレートなどの
香りを感じ、洗練されたボディ
と絶妙なタンニン、スッキリ
とした後味感が特徴のワイン。

産地（国名）
産地（地方）
ワインタイプ
希望小売価格
JAN コード
ブドウ品種
ヴィンテージ
発酵
熟成

テイスティング

イタリア
プーリア
赤
2,500 円（税抜）
4582316373109
プリミティーヴォ 100％
2013
セメントタンク
セメントタンクで 6 ヶ月
瓶詰後 6 ヶ月

完熟したブドウを乾燥させ醸し
たワイン。レッドベリーなどの
凝縮した果実味とスパイシーな
味わいで、タンニンのバランス
の良さが特徴のワイン。

インプリント オブ マーク シャノン
アパシート

インプリント オブ マーク シャノン
ススマニエッロ
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